
RECETTE BURGER

L A  R E C E T T E  E N  V I D É O  J U S T E  I C I  

R E T R O U V E Z  L A  V I D É O  S U R
@MA I S ON V E S S I E R E

Réal iser  la  sauce tar tare  en mélangeant  les
di f férents  ingrédients .
Eplucher  et  émincer  les  o ignons ,  fa i re
reveni r  dans une poêle  chaude,  avec de
l 'hu i le  d 'o l ive .  Déglacer  avc le  v inaigre
balsamique ,  a jouter  1  cc  de sucre ,  la isser
mi joter .  
Fa i re  chauffer  une poêle  avec du beurre ,
déposer  le  steak haché ,  sa is i r  la  v iande à
votre  convenance.  
Pour  le  montage ,  badigeonner  votre  pain
burger  des deux côtés avec la  sauce tar tare ,
déposer  votre  steak cui t ,  le  f romage fondu,
les  o ignons conf i ts ,  la  pancetta  et  recouvrer
de votre  pain  burger .

NOS CONSEILS
 

1.

2.

3.

4 .

Oignons en compoté 
Hui le  d 'o l ive
Vinaigre  balsamique
Sauce tar tare
Mayonnaise 
Corn ichons 
Estragon 
Câpres
1 cc  de sucre
Roblochon 
Pain  burger  

Accompagnements   :  
Pommes de ter re  grenai l le  
Salade ver te  

Préparat ion   :  30  minutes
Cuisson  :  30  minutes 

Ingrédients   :  

Steak haché 
Pancetta  

Vins  :  B ières  -  V ins  Rouges 


