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Maison \fessierne

Des préconisations de cuissons spécifiques agcompagneront vos volailles festives.
[ ]

Velaitles de Bresse AGC Gibiew

Chapon de Bresse 54,90€ le kg Faisan 21,00€ la piece

Dinde de Bresse 29,90€ le kg Perdreau 16,00€ la piece

Poularde de Bresse roulée 44,90€ le kg Colvert 20,00€ la piece

Poularde de Bresse tradition 34,90€ le kg Lievre 32.95€lekg

Gigue de chevreuil facon gigot 39,95€ le k
Poulet de Bresse 25,90€ le kg 9 sonaig 9

. i . Gigue de chevreuil désossée roulée 46,95€ le kg
Pigeon sélection Chapon Bressan  42,90€ le kg

Noisette de chevreuil 12,50€ les 100gr
Canette sélection Chapon Bressan 18,90€ le kg

Sanglier en roti ou découpé 39,95€ le kg
R6ti de cerf 39,95€ le kg

. " Noisette de cerf 85,00€ le kg
\lelailles [mmw‘m ' 5

Chapon de pintade des Landes 28,90€ le kg

D éwupe

Chapon fermier des Landes 20,95€ le kg .
Filet de canard 38,95€ le kg

Dinde fermiére du Forez 24,95€ le kg .
Cuisse de chapon 27,90€ le kg

Poularde des Landes 19,95€ le kg R
Supréme de chapon 34,90€ le kg

Poulet fermier * 19,95€ le kg
Cuisse de poularde 26,90€ le kg

Pintade fermiére des Landes * 22,90€ le kg R
Supréme de poularde 36,90€ le kg

Canette des Dombes 19,95€ le kg . .
Cuisse de pintade 22,50€ le kg

Caille 6,30€ la piece . .
Supréme de pintade 27,95€ le kg
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La Maison Vessiére vous recommande d’agrémenter votre volaille de féte avec nos farces WBC.
Farce gourmande 33,90€ le kg

dés de poulet, foie de volaille, foie gras cuit, ris de veau, cépes, trompettes, créme, échalotes

Farce de Noél 2290€ le kg
veau, porc, poulet confit, marrons, Porto blanc, pistaches, créme de foie gras

Farce aux morilles 3290€le kg
porc, poulet, pistaches, morilles suées aux échalotes, Cognac

. . P .y s .. 'Y \ n .v .
. Toutes nos volailles sont pesées effilées de maniére a étre le plus juste possible dans
notre service clien.t. Seuls les produits margqués «*» sont pesés PAC (prét a cuire).
) . . . . .
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Ballotin de canard « Gourmand »

Cuisse de canard désossée et agrémentée de notre farce Gourmande

(2 personnes)

Pintade aux morilles *wsc
Pintade désossée accompagnée de notre farce aux morilles
4 & 6 personnes ou individuelle

RO6ti de canard farci
R6ti de lapin farci a la tapenade
tapenade, jambon cru, tomates confites

Poularde sur son 31 *wsc

Poularde fermiére des Landes désossée, farce de Noél et jambon cuit truffé e

4 Q 8 personnes
Millefeuille de canard au foie gras
Ballotin de dinde fermiére farci
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-Veau aux olives

Epaule de veau mise & plat, farce bouchére, jambon cuit et olives vertes

Ro6ti de 4 a 8 personnes

Filet de veau

Déclinaison en réti ou grenadin (préconisation : 2 pieces/ personne)

Veau sur son 31

Epaule de veau mise & plat, farce de Noél et jambon cuit truffé.

ROti de 4 & 6 personnes ou paupiette individuelle

Céte de veau
<A rotir. 3 a 4 personnes

Longe de veau

R4ti de veau forestier
Farce aux marrons, champignons

R4ti de veau Orloff
Bacon, comté

R4ti de veau italien
Jambon cru, mozzarella, tomates confites, basilic

ROti de veau lyonnais
Quenelles, jambon blanc, gruyere, lard fumé
[ ) °

. WEB c1 *Créations élaborées par un membre de équipe de
Yoy France du World Butchers Challenge

32,90€le kg

33,95€ le kg

.o

35,90€ le kg

28,80€ le kg

o
31,95€ le kg

4290€lekg P
31,90€ le kg

.
’

22,50€ le kg

48,00€ le kg

26,90€ le kg

32,95€le kg

41,50€ le kg

28,50€ le kg
"31,95€ le kg

28,95€ lekg

28,95€ le kg
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Carré de cotes de porc 15,80€ le kg
Minimum 4 personnes

Mignon a la Provencale 29,95€ le kg
Filet mignon a plat, tomates confites, moutarde a I'ancienne et herbes de
Provence. (Ré6ti de 4 & 6 personnes) °
I )
l . . .
Gigot (6 a 10 personnes) 32,55€ le kg
(]
Epaule (5 personnes) o - *
Gigotée . ° 29,55€ le kg
® Roulée , . 33,55€ le kg
4Au beurre d'escargot : ’ 33,55€le kg
Carré . . 35,55€ le kg
Jusqu'a 8 cotes (2 A 4 personnes) ° ® . *
Filet d'agneau ) - @ ° . 44,95€le kg
Nature o&fcrci _ou.beurre d'escargot (4 personnes) ~ . L
. o - .
. : . - . . . ° .
Filet . . 55,95€ le kg
Muscle le plus tendre du boeuf, en réti ou tournedos ST *
Coeur d'Aloyau 43 95€ le kg
Avec un joli persillé, en roti . : ‘
. .
(]
_Filet de Rumsteak » 40,55€ le kg
Mariage de tendreté et de saveur, en réti ou en pavé *
. ) ° .
Céte de boeuf T 33,95€ le kg
ROti de boeuf pistaché 32,80€ le kg
R6ti de boeuf au roquefort o ° 32,80€ le kg
Tournedos . e . 26,95€ le kg
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www.maisonvessiere.com .0 R
. @maisonvessiere
Carte valable du 15/12/2023 au 07/01/2024 inclus. * - [
. Consulter nos horaires d' ouverture sur notre 5|te WWW. molsonveSS|ere com
. '. Conditions générales de ventes : Tout produit périssable doit étre conservé a 3°c.
-® Les tarifs sont affichés en TTC.
o Listes des allergénes en ligne sur notre site : www.mctisgnvesslere.com



