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Nos entrées froides

Tiramisu aux 2 saumons, créme citronnée a la ciboulette 190% |a piéce
Viking 7,40% la piéce
(Bavarois de soumon fumé a /aneth)

Bavarois de tomates 5,804 |a piéce
Tartelette norvégienne 10,00% la piéce
(Fond de tarte, crémeux dartichouts, ceuf mollet. soumon fumé)

2 queue de langouste (Cuba) 26,004 la piéce
Foie gras de canard « Maison » 15,40€ les 100gr
Saumon fumé 10,504 les 100gr
Médaillon de saumon frais 10,50% la part

(Frésentation surplat, créme lEgére a /aneth et sa croustade de perles marines)
Terrine de lIégumes 6,30% la part

Nos entrées chaudes

Escargots de Bourgogne 12,004 la douzaine
Bouchée aux ris de veau et morilles 2.50% la piéce
Coquille St Jacques 13,004 |a pigce

Nos viandes et volailles

Ballotin de canard gourmand jus au poivre de « Timut » 11,00% la part
Souris d'agneau & l'ail des ours 18,50€ la part
Supréme de poulet, sauce crémeuse au Porto blanc 10,504 la part

Nos poissons

Pavé de merlu, risotto crémeux au basilic, coulis de tomates épicées 12,50%€ la part
Pavé de soumon réti, flan de courgettes provengales, créme d'écrevisses 14,00%€ la part

Pour vous garantir la fraicheur de nos produits et mieux gérer nos qpprovisionnements, nous fabriquons
les recettes G /o commande avec un minimum de 4 parts. Jout produit périssable doit étre conservé 6 3.
Les tarifs sont affichés en T7TC. Corte valable du 28/05/2024 au Ol/O4/2024 inclus.

Retrouvez toute /actualité de /o maison Vessiére :
www.maisonvessiere.com /@maisonvessiere
/le pas jeter sur la vorie publique.



