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Des préconisations de cuissons spécifiques pour vos volailles festives sont disponibles sur notre site.

VOLAILLES DE BRESSEAOC | DECOUPE DE _ VOLAILLE
s g - FERMIERE LABEL ROUGE
Os volailles de Bresse sont presentees en vitrine ou

sur demande effilées dans le respect de la tradition Magret de canard 40,00€ le kg
des Glorieuses de Bresse. Elles sont ensuite pesées Supréme de pintade 27,95€ le kg

et préparées avec soins par nos bouchers. ) )
Cuisse de pintade 22,50€ le kg

Chapon de Bresse 56,90€ le kg Cuisse de chapon 27,90€ le kg

Dinde de Bresse 30,90€ le kg
Poularde de Bresse roulée 45,90€ le kg
Poularde de Bresse tradition 36,90€ le kg
Poulet de Bresse 26,90€ le kg

Supréme de chapon 34,90€ le kg
Cuisse de poularde 26,90€ le kg
Supréme de poularde 36,90€ le kg

Lobe de foie gras frais frangais selon cours

VOLAILLES F l:]iMll?RliS :
IA\BIZIA R()“(“j Marrons entiers 12,50€ le bocal

Découvrez notre sélection de volailles fermiéres B W
Label Rouge, disponibles dans nos vitrines et sur (l“g“lks
demande, prétes a cuire.

Chapon de pintade des Landes 28,90€ le kg

Chapon fermier des Landes 23,50€ le kg

21,00€ la piece
14,00¢€ la piece

Colvert 20,00¢€ la piece
Dinde fermiére d'Auvergne 27,50€ le kg

Gigue de chevreuil fagon gigot 39,95€ le kg
Poularde des Landes 22,90€ le kg

Gigue de chevreuil désossée roulée .. 46,95€ le kg

Poulet fermier des Land 19,95€ le k
ouietiermierdes tandes ' cX6 Noisette de chevreuil 12,50€ les 100gr

Pintade fermiere des Landes 18,90€ le kg
Canette des Dombes .. ... 21,90€ le kg
... 6,50€ la piece

43,90€ le kg

NOS FARCES

La Maison Vessiére vous recommande d'agrémenter votre volaille de féte avec nos farces.

Sanglier en réti ou découpé 36,95€ le kg
Cerf en réti ou découpé 39,95€ le kg
Noisette de cerf 85,00€ le kg

Farce de Noél 23,50€ le kg
Veau, porc, poulet confit, marrons, Porto blanc, pistaches et mousse de foie gras

Farce aux morilles 32,90€ lekg
Porc, poulet mariné, pistaches, morilles suées aux échalotes et Cognac
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Pintade aux morilles - En réti de 4 & 6 personnes ou individuelle 33,95€lekg )
Pintade fermiére entierement désossée garnie de notre farce aux morilles

Canard a l'orange - £n réti de 4 & 5 personnes 38,95€ le kg
Magret de canard du Sud-Ouest associé a des zestes d'oranges confits et segments d'oranges flambés au
Cointreau

Poularde sur son 31- En réti de 4 &4 8 personnes 32,00€ le kg
Poularde fermiére entierement désossée agrémentée de jambon cuit truffé et de notre farce de Noél

Dinde aux marrons - £n réti de 4 & 6 personnes 31,90€ le kg
Haut de cuisse de dinde désossée allié a notre farce fine aux marrons

Chapon aux morilles - En réti de 4 & 8 personnes 37,50€ le kg
Chapon fermier entiérement désossé, conjugué a notre farce aux morilles

VEAU

Veau Orloff - En réti de 4 & 8 personnes 33,90€ le kg
Noix de veau, bacon et comté

Veau sur son 31 - En réti de 4 & 6 personnes ou individuelle 26,90€ le kg
Epaule de veau mise a plat, agrémentée de jambon cuit truffé et de notre farce de Noél

Veau aux olives - En réti de 4 &4 6 personnes 22,50€ le kg
Epaule de veau mise a plat associée & notre farce bouchére, jambon cuit et olives vertes

Filet de veau - £n réti ou en grenadin 48,00€ le kg
A déguster rosé. Préconisation : 2 pieces/personne.

Cote de veau a rdtir - 3 4 4 personnes 32,80€ le kg
Piece conviviale.
A servir rosée ou bien confite.

Longe de veau 42,50€ le kg
Mariage de tendreté et de saveur

PORC

Carré de cétes de porc - 4 4 8 personnes 15,80€ le kg
Laquée, marinée ou nature

Mignon a la provengale - £n réti de 4 & 6 personnes 29,95€ le kg
Filet mignon a plat, tomates confites, moutarde a I'ancienne et herbes de Provence
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Gigot - 6 &4 10 personnes

A savourer rosé ou bien confit.

Entier 34,00€ le kg
Raccourci 35,00€ le kg

épaule - 5 personnes environ

A servir confite.

Gigotée 30,00€ le kg
Roulée 34,50€ le kg

Carré - 2 4 4 personnes 39,80€ le kg
A déguster rosé. Préconisation de 2 & 3 cotes par personne

44,95€ le kg

57,50€ le kg

Par définition, le muscle le plus tendre du beeuf. Le filet se décline en réti ou en tournedos.

Chateaubriand 40,55€ le kg
Aussi appelé filet de rumsteak, mariage de tendreté et de saveur. Le chateaubriand se décline en réti ou en pavé.

Coeur d'Aloyau 43,95€ le kg

Avec un joli persillé, le coeur d'aloyau en réti est reconnu pour sa jutosité.

Céote de boeuf 34,90€ le kg
Piece conviviale alliant tendreté et caractere pour 4 a 5 gourmands.

Carte valable du 06/12/2024 au 05/01/2025
" . Consulter nos horaires d'ouverture sur notre site : www.maisonvessiere.com
Conditions générales de ventes : tout produit périssable doit &tre conservé a 3°C. Les tarifs sont affichés en TTC
Listes des allergénes en ligne sur notre site : www.maisonvessiere.com .
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