Qison

esslere

CHORIZO AU CIDRE

Ingrédients pour 2 personnes :

4 chorizos a cuire, piquants ou non,
selon vos gouts (400 g)
500 ml de cidre

1 feuille de laurier

1 cuillére a café d’huile d'olive

Instructions:

1. Faites chauffer une poéle et
faites-y dorer les chorizos
pendant 4 a 5 minutes a feu
moyen Vif.

2.Puis, ajoutez 1 feuille de laurier et
versez le cidre (un peu plus qu'a
hauteur).

3.Portez a ebullition et faites cuire
20 minutes a feu assez vif
(ebullition moyenne).

4. Au bout de ce laps de temps,
enlevez le laurier, sortez les
chorizo (égouttez), coupez-les en
tranches assez eépaisses et servez-
les arrosées d'un petit peu de

sauce au cidre. —

ENVOYEZ-NOUS VOS PLUS BELLES PHOTOS DE VOS REPAS
SUR INSTAGRAM OU FACEBOOK EN DM.
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