Moison '
essiere
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SAUCENIADERE

Ingrédients (pour 4 personnes) : NOS CONSEILS

e 1 cube de bouillon de volaille

e 15 gr de maizena Hacher les échalotes et les faire revenir dans un peu
e 10 cl de créme fraiche de beurre.

e 4 cuilléres a soupe de madére Préparer le bouillon de volaille avec 25 cl d'eau.

Quand il bout, épaissir avec la maizena délayée dans
un peu d'eau.

Ajouter le madere, la créeme fraiche et les échalotes.
Mélanger, c'est prét.

2 échalotes
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POSTEZ LES PLUS BELLES PHOTOS DE VOS REPAS DE FETES
SUR INSTAGRAM AVEC LE #FETESAVECVESSIERE
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