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« Pour celébrer les fétes avec raffinement, découvrez
notre carte traiteur de Noél : unesélection de mets
savoureux, prépareés avec des produits soigneusement
choisis et |le savoir-faire de notre maison.
Laissez-vous guider par nos créations festives et offrez
a vVos convives un moment d'exception. »







DECOUPE

VOLAILLES DE BRESSE AOC:

Chapon

Dinde

. Poularde roulée

~ Poularde tradition
Poulet

VOLAILLES FERMIERES (J,

- Chapon de pintade des Landes
Chapon fermier des Landes

- Dinde fermiere d'Auvergne
Poularde des Landes

Poulet fermier

Pintade fermiere

Canette des Dombes

Pigeon

Caille

5790€ lekg

31.90€ lekg
4590€ lekg
36.90€ lekg
27.90€ lekg

29.90€ lekg
24.50€ kg
28.90€ lekg
23.90€ lekg
19.95€ lekg
22.90€ lekg
21.90€ lekg
44 90€e kg
6,80€ 1apiece

DECOUPE VOLAILLES FERMIERES
: P s

Magret de canard

Supréme de pintade "~ 29E0€ eky .
Cuisse de pintade S 52 e IEE |
Cuisse de chapon s\t .2890€|e Ny
Supréme de chapon . S '3590€ lekg -
Cuisse de poularde . i D7.90€ ke

Supréme de po.ula-r'c'lfe:‘. Jomh

40.00€keks

3790€ le kg




GIBIFRS. ..
Faisan S
Perdreau

Colvert

Gigue de chevreuil désossée roulée

Noisette de chevreuil

Sanglier en réti ou découpé

NS FARCLES

Farce de Noél

Veau, porc, poulet confit, marrons, Porto blanc,
pistaches et mousse de foie gras

Farce aux morilles : .
échalotes et Cognac

Farce gourmande
Ceépes, foie gras, marrons

Porc, poulet maring, ,oistdche_s, morilles suées-aux »

é_i‘.o‘oé apiece
15.00€ i piece
21.00€ 1a piece
46.95€ e kg
125.00 lekg

36.95€ e kg

23.50€ lekg

2.90€ iekg - .

-




VOIMLLES

Pintade aux morilles 34,95€ |c kg

En réti de 4 a 6 personnes ou en paupiette individuelle.
Pintade fermiere entierement désossée garnie de notre farce aux morilles

Pintade gourmande 32.95€ lekg

En réti de 4 a 6 personnes ou en paupiette individuelle. Pintade fermiére entierement
désossée garnie d'une farce fine cépes, marrons et foie gras

Poularde gourmande 34.95€ e kg
En réti de 4 a.8 personnes. Poularde fermiére entierement désossée, farce fine cépes
marrons et'foie gras

Canard a l'orange revisité 41.95€ (e g
En chausson pour 2 personnes. Magret de canard fermier du Sud-Ouest garni de
zestes d'oranges confits et de pain d'épices

Dinde aux marrons 32.90€ lekg
En réti de 4 a 6 personnes. Haut de cuisse de dinde désossée, farce fine de Noél
(marrons, pistaches, foie gras)
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VEAU

Veau Orloff

En réti de 4 a 8 personnes.
Noix de veau, bacon et comté

Veau gourmand

En réti de 4 a 6 personnes ou en paupiette individuelle.
Epaule de veau mise a plat, farce fine cépes, marrons et
foie gras

Veau aux olives

En réti de 4 a 6 personnes ou en paupiette individuelle.
Epaule de veau mise a plat, farce bouchére, jambon
blanc et olives vertes

Filet de veau

En rétiou en grenadin. A déguster rosé.
Préconisation : 2 grenadins/personne.

Cote de veau

3 a 4 personnes. Piéce conviviale & rétir. A déguster
rosée ou bien cuite

Longe de veau
En réti ou en tranche. Mariage de tendreté et de saveur

Longe de veau citrons confits/pain d'épices

En réti de 4 a 8 personnes. Mariage de la tendreté du
veau avec le peps du citron pour une union douce

34.90€

le kg

28190&

le kg

22505

le kg

49.90€

le kg

3490€

le kg

43.90€

le kg

42.90€

le kg
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Réti de beeuf périgourdin

AGNEAU

~ Gigot

Entier - 6 a 8 personnes
Raccourci - 4 a 5 personnes
Parisien - 3 a 4 personnes

Epaule
Gigotée - 4 a 5 personnes

Roulée - 4 a 5 personnes

Carré

Carré de cbtes premiéres a roétir, a partir de 4 cotes

Filet d'agneau en roti

4 a 8 personnes. Baron d'agneau entierement
désossé et dénervé

BOLUI

Filet
En réti ou en tournedos

Ceceur d'Aloyau

En réti ou en tranche. Gouteux, tendre et savoureux

Filet de Rumsteack
En réti ou en pavé. Tendreté et saveur.

Cote de boeuf

4 a 6 personnes. Conviviale, elle allie tendreté et goUt.

ROt de boeuf périgourdin

En réti de 4 a 6 personnes. Cceur de rumsteack, cepes

poélés et creme de foie gras de canard

35.95€ e kg

36.95€ lekg
37.95€ lekg

3295€ le kg
36.95€ |ekg

59.95€

le kg

44.95€

le kg

5750€

le kg

45.50€

le kg

40.55€

le kg

3RS

le kg

SIS



; 0 Croe O o
- Carré decotes 15.80€kKs -
; ‘ ;‘P'Léce-cbnviviale, marinée ou nature - 4 a 8 personnes

F o oo
s
& .

-~ ROti pommes et chataignes 2195€ lekg .
" En'rdti de 4 a 8 personnes. Faux filet mariné au sirop de chataignes, h ’
‘marrons et pormmes caramélisées a la cannelle

Filet mignon pommes et chataignes 29.95€ lekg-
En.réti.de 4 a 6 personnes. Filet mignon mariné au sirop de
chataignes, marrons et pornmes carameélisées a la cannelle

Me. §
. €t chataignes







APERITIFS

PIECES FROIDES

Coffret Prestige (24 pieces)
o Entremets foie gras et mangue épicée, miroir
cassis
e Pana cotta d'artichauts et chantilly basilic
e Maki de saumon
o Parfait de chévre, gelée de rhubarbe sur sablé
parmesan

Cube polaire surprise (24 pieces)
e Truite fumée et creme de moutarde au Raifort
e Poulet frommage mayonnaise au curry
e Rémoulade pomme et céleri

Cake

jambon et olive
saumon et crevette

Verrines apéritives au choix

PLATEAUX CHAUDS

18 Mini burgers de boeuf

21 Mini crogues monsieur jambon a la
truffe

Coffret étoiles (20 piéces) -
mini quiches, mini pizzas, feuilletés saucisse,’ .
gougeéres fromage . (N2 gy e e

39.80€

50.00€

19,90€ le kg
24,00€ le kg

3.00€ la piece

2790€

29.40€

- 24D




IENTREES EROIDES

Le viking 9.00€

. . ] e
Entremets au saumon et légumes au pain noir SR=ss

' sodeon 10.00€
Leniking Entremets foie gras, cceur coulant mangue et la piece

rh ubarbe

B 'Foie gras de canard entier mi-cuit maison 13.00€
e - | Jprésente sur plat, compotee de figues et pain =

‘d'épices

- - .l ; 15.40€
) Foie gras de canard entier mi-cuit maison e~ o
. i Saumon fumeé et son beurre citronné L?m%cg)?
. . | Terrine de St Jacques, crevette et I1O.CZO€
C . a par
‘ S e mMayonnaise i
Médaillon de saumon, crevette et ™50€
mayonnaise 'a part

\ ‘Demi-langouste ... 2750€

e s e e

| -“‘3fDe"r?ji?.qUeuﬂerc;Ie"Iangouste_' pei 26.00€

© la piece




- Velouté de cepes

" Huile de noisette, chGtaignes et potimarron

Coquilte St Jacques

Vol au vent, ris de veau aux morilles

CENTRIES CHAUDES

|9'QO€ Douzaine d'escargots
a piece

Boudin blanc au Porto
13.00€
la piece

Boudin blanc truffé
10.50€

la piece

13.00€

19.50€

lekg -

31.40€ D0 LK

‘le kg s

GARNTURES

Gratin dauphinois
Gratin de cardons
Purée de butternut

Tatin pommes et cepes

5.50€ Pommes dauphines

la part

7.20€

Marrons au jus
la part

22 00RE

Risotto aux cepes
le kg

4.50€

la piece

21.90€

lekg -

25,00€

le kg

3.00€

la piece
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POISSONS CHAUDS

‘18 50€

Ca plete .

Médaillon de lotte et St Jacques
sauce homardine et sa blchette de carottes:

Pavé d'omble chevalier roti

creme de coquillages, poélée de legumes verts
(mange tout, petits pois) '

Quenelle de brochet, sauce Nantua

VOIAIl LS (JIBIERS

.1 VIANDES

Dinde rétie jus au marron, farce de No'él

Supréme de poularde a la créme de morilles

Rosti de potimarron

Supréme de volaille fermiere a la creme
Rosti de potimarron

Cuisse de canard confite
Jus de canard reduit, risotto aux cepes

Mitonnée de sanglier sauce grand veneur
gnocchis de butternut et airelles

Tournedos de boeuf fagcon Rossini
Jus reduit a la truffe, flan d'échalotes

505

la piece

'740€° o

la piece -

75OO€‘

E} plece

18.50€

la piece

IBS0E

la piece

15.50€

la piece

7.00Q<

la piece

20.00€

la piece



PIATS CONVIVIAUX + +.

‘Chapon fermier roti 120.00€

Entier ou découpé Label rouge pour 8 personnes la piece :

Poularde fermiere rétie ' 90.00€

Entiére ou découpée Label Rouge, pour5a6 Bpises

personnes ‘ . L
. . "

Nos volailles sont pochées et réties, garnies d'une )
farce fine'sur un lit de marrons au jus. g

CHARCUTIRIES ©

Saucisson lyonnais ' . . 12%9%
e Y -

Cervelas pistaché 2% _ 28.90€ R
le kg A » .

Cervelas truffé 3% 72.00€

le kg

Cervelas truffé 5% 92.20€

le kg

Cervelas forestier %%50%3

Cervelas brioché pistaché 29.50€

le kg

Cochon de lait farci ~ 55,00€ = #t_,, ,
e ’ Lo S T.er””e 9 chevrelji aux girolles ’ﬂ : &
Terrine de chevreuil aux girolles. ..~ - |4f.<3.00€ . o 7 S
. AN e kg

590€

la piece

Quenelle de broch’et— _ '






BUCHI TRADITION

La CaralbesO ; Lo0 B

Mousseline chocolat noir, b|scwt roulé aux amandes ganache
au chocolat :

La part 4 personnes ' 6 personnes
4.40€ 17.60€ ‘ 26.40€

BUCHES MODERN-S

Le trio de Noel O

Mousse chocolat noir, mousse chocolat lait caramel, crémeux

chocolat blanc, croustillant chocolat blanc, biscuit aux amandes
La part 4 personnes 6 personnes
5.50€ 22.00€ 33.00€

Tiramisu fruits des bois Q

Mousse mascarpone/fvanille, insert crémeux fruits des bois,
biscuit croustillant aux amandes, chocolat blanc

La part 4 personnes 6 personnes
5505 22.00€ 33.00€
N R 4
DESSERITS GIACES
Vacherin
Vanille/chocolat ou framboise/citron
4 personnes 6 personnes
16.00€ 24.00€

Omelette norvégienne

Génoise ponchée au grand Marnier . 0 ‘ e 4
4 personnes 6 personnes . ° - ,, .
19.00€ 28.50€ L

Uniquement Disponible a Noé/

Uniquement disponible pour le jour de I'’An




’ Impérial
Mousse au chocolat, croustillant praliné, biscuit aux amandes
-1 " La part 4 personnes 6 personnes
_ . 520€ 21.60€ 32.40€
~ Caprice d'automne
) Mousse légére aux marrons, marrons glacés, biscuit brownie
La part 4 personnes 6 personnes
5.20€ 21.60€ 32.40€
Verger d’hiver
Crémeux chocolat blanc/vanille, mousse cassis et biscuit pain
de Génes
La part 4 personnes 6 personnes
S00E 20.00€ 30.00€
Le rubis Q
Tiramisu mousse pistache, crémeux fruits rouges et biscuit
croustillant chocolat noir
La part 4 personnes 6 personnes
5.00€ 20.00€ 30.00€
Ardéchois e
; Croguant aux noix, pommes épicées et crémeux aux marrons
Alite ~Lapart
: e '5.50€
EERPEES Plateau de 12 mignardises - - " 14.00€ .
S O yhrquemeg‘ltDtspomble ?J.{\Iéél_, '
'. . ‘ ,Uniquem:e?ﬁt'dispoﬁ;bi'e'pqqr fe jour df;.‘l’An ‘ : 5 R




LW lepe
107, avenue des Freres Lumiere
Tél.: 0478 74 0777

Pour retrouver les horaires d’'ouverture
de votre boutique, scannez le QR Code

R Cette carte est valable du 18/12/2025 au 11/01/2026 inclus
" .: i PR sous réserve de stocks disponibles
Pour nous permettre de préparer avec un maximum de soins vos commandes
'~ -~ nous vous remercions de bien vouloir nous les confier au plus tard le
dimanche 21/12 /2025 & 13h00 pour Noél
N et le lundi 29/12/2025 & 19h00 pour le jour de I'an
Cond|t|ons générales de ventes : tout produit périssable doit étre conservé a 3°C.
: Les tarifs sont affichés en TTC
Photos non contractuelles
Listes des allergenes en ligne sur notre site.

WWW.Mmaisonvessiere.com
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