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« Pour celébrer les fétes avec raffinement, découvrez
notre carte traiteur de Noél : unesélection de mets
savoureux, prépareés avec des produits soigneusement
choisis et |le savoir-faire de notre maison.
Laissez-vous guider par nos créations festives et offrez
a vVos convives un moment d'exception. »







DIECOUPE "~ ~

VOLAILLES DE BRESSE AOC:

Chapon . 5790€ lekg

Dinde ~ 31.90€ iekg
. Poularde roulée 45.90€ lekg
~ Poularde tradition 36.90€ iekg

Poulet 27.90€ iekg

VOLAILLES FERMIERES (J,

- Chapon de pintade des Landes 29.90€ lekg
Chapon fermier des Landes 24.50€ lekg

- Dinde fermiere d'Auvergne 28.90€ lekg
Poularde des Landes 23.90€ lekg
Poulet fermier 19.95€ lekg
Pintade fermiere 22.90€ lekg
Canette des Dombes 21.90€ lekg
Pigeon 44 90<€ lekg
Caille 6,80€ lapiece
DECOUPE VOLAILLES FERMIERES

» Py

Filet de canard . 38.95€ lekg
Supréme de pintade L . J9EGE ks .
Cuisse de pintade. A S 52 e IEE |
Cuisse de chapohl/. = .~ - A2 sg90€iig
Supréme de chafgol . - oS aggge

Cuisse de poularde .

e 8 a2 2790€ le kg
Supréme de poularde . .- :

3790€ le kg




GIBIRS . -

Faisan ’ LT 2200€
’ . 0 o L ’ . la'piece
Perdreau | 15.00€ )
’ ! 2 la piéce >
Colvert 21.00€
la piece
Gigue de chevreuil désossée roulée 4695€
le kg
Noisette de chevreuil 125.00
le kg
Sanglier en réti ou découpé 36.95€
le kg
NS FARCLES
Farce de Noél 23.50€ . o ’”/ N
Veau, porc, poulet confit, marrons, Porto blanc, €9 . R
pistaches et mousse de foie gras : S
Farce aux morilles 32.90€
Porc, poulet mariné, pistaches, morilles suées aux i
échalotes et Cognac ' :
Farce gourmande - I ?E-9O€'
Cépes, foie gras, marrons EER T o e ? Rl




VOMIIFS .

R6ti de pintade aux morilles : .'34,95.€ S
En réti de 4 a 6 personnes ou en paupiette ’ X
individuelle. Pintade fermiere désossée
garnie de notre farce aux morilles

ROti de canard farci, farce de Noél 35.90€

4 3 6 personnes le kg

R&ti de lapin farci a la tapenade 256

) ) le ki
Tapenade, jambon cru, tomates confites she

Ballotin de poularde sur son 31 32.00€
4 3 8 personnes. Poularde fermiére des IR0
Landes désossée, farce de Noél et jambon

cuit truffé

Millefeuille de canard au foie gras 4990€

le kg

oy

; Ballotin de dinde farcie, farce de Noél 31.90€
- 4 3 6 personnes le kg

b, g ’
“X morilles “
.

Ballotin de chapon farci, farce de Noél 33.90€

R le k
4 3 6 personnes . e X9 &ri




VAU

Veau Orloff

En réti de 4 a 8 personnes.
Noix de veau, bacon et comté

Veau aux olives ou aux tomates confites

En réti de 4 a 8 personnes ou en paupiette individuelle.
Epaule de veau mise a plat, farce bouchére, jambon
blanc et olives vertes ou tomates confites. A déguster
froid ou chaud

Filet de veau

En réti ou en grenadin. A déguster rosé.
Préconisation : 2 grenadins/personne.

Cote de veau

3 a 4 personnes. Piece conviviale a rétir. Viande
gouteuse a servir légérement rosée

Longe de veau
En réti ou en tranche. Mariage de tendreté et de saveur

ROti de veau sur son 31

En réti 4 a 6 personnes ou individuelle. Epaule de veau
mise a plat, farce de Noél et jambon cuit truffé

ROti de veau forestier, farce de Noél

ROti de veau italien

Jambon cru, mozzarelle, tomates confites, basilic,
moutarde a I'ancienne

R6ti de veau lyonnais
Quenelle, jambon blanc, emmental, lard fumé -

34.90€

le kg

22,50€

le kg

49.90€

le kg

3490€

le kg

4390€

e kg

A8 ORE

le kg

28.50€

le kg

AEEIES,

le kg




AGNEAU. 2%

Gigot , R
Entier-6a 8 personnes' ’ R E -7 3595€ Jekg
Raccourci - 4 a 5 personnes: Oe e . 36.95€ lekg
Parisien - 3 a 4 personnes : : " 37.95€ lekg
Epaule
Gigotée - 4 3 5 personnes 32.95€ jekg
Roulée ou au beurre d'escargot - 4a 5 personnes 36.95€ e kg
Carré 39.95€
Carré de cotes premiére a rotir a partir de 4 cotes le kg
Filet d'agneau 44.95€
4 personnes. Nature ou farci au beurre d'escargot. lekg
Filet 57.50€

le k
Muscle le plus tendre du boeuf. En réti ou tournedos ©r9
Ceceur d'Aloyau |4?<50€

€
En réti ou en tranche. Golteux, tendre et savoureux °
Filet de Rumsteack I4(3.55%:

€
En réti ou en pavé. Tendreté et saveur. &
Cote de boeuf 36.95€

le kg
Ro6ti de boeuf pistaché i%(-980€
R6ti de boeuf au roquefort ii-980€
Tournedos 29.50€

le kg




Carré de cétes
Minimum 4 personnes

Mignon a la provencale

R6ti de 4 a 6 personnes. Filet mignon a plat, tomates confites, lekg

moutarde a I'ancienne et herbes de Provence

Mignon italien 28.80€
le kg

Jambon cru, mozzarella, tomates confites, basilic, moutarde a
'ancienne







APERITIFS

PIECES FROIDES

Coffret Prestige (24 pieces)
o Entremets foie gras et mangue épicée, miroir
cassis
e Pana cotta d'artichauts et chantilly basilic
e Maki de saumon
o Parfait de chévre, gelée de rhubarbe sur sablé
parmesan

Cube polaire surprise (24 pieces)
e Truite fumée et creme de moutarde au Raifort
e Poulet frommage mayonnaise au curry
e Rémoulade pomme et céleri

Cake

jambon et olive
saumon et crevette

Verrines apéritives au choix

PLATEAUX CHAUDS

18 Mini burgers de boeuf

21 Mini crogues monsieur jambon a la
truffe

Coffret étoiles (20 piéces) -
mini quiches, mini pizzas, feuilletés saucisse,’ .
gougeéres fromage . (N2 gy e e

39.80€

50.00€

19,90€ le kg
24,00€ le kg

3.00€ la piece

2790€

29.40€

- 24D




IENTREES EROIDES

Le viking 9.00€

. . ] e
Entremets au saumon et légumes au pain noir SR=ss

' sodeon 10.00€
Leniking Entremets foie gras, cceur coulant mangue et la piece

rh ubarbe

B 'Foie gras de canard entier mi-cuit maison 13.00€
e - | Jprésente sur plat, compotee de figues et pain =

‘d'épices

- - .l ; 15.40€
) Foie gras de canard entier mi-cuit maison e~ o
. i Saumon fumeé et son beurre citronné L?m%cg)?
. . | Terrine de St Jacques, crevette et I1O.CZO€
C . a par
‘ S e mMayonnaise i
Médaillon de saumon, crevette et ™50€
mayonnaise 'a part

\ ‘Demi-langouste ... 2750€

e s e e

| -“‘3fDe"r?ji?.qUeuﬂerc;Ie"Iangouste_' pei 26.00€

© la piece




- Velouté de cepes

" Huile de noisette, chGtaignes et potimarron

Coquilte St Jacques

Vol au vent, ris de veau aux morilles

CENTRIES CHAUDES

|9'QO€ Douzaine d'escargots
a piece

Boudin blanc au Porto
13.00€
la piece

Boudin blanc truffé
10.50€

la piece

13.00€

19.50€

lekg -

31.40€ D0 LK

‘le kg s

GARNTURES

Gratin dauphinois
Gratin de cardons
Purée de butternut

Tatin pommes et cepes

5.50€ Pommes dauphines

la part

7.20€

Marrons au jus
la part

22 00RE

Risotto aux cepes
le kg

4.50€

la piece

21.90€

lekg -

25,00€

le kg

3.00€

la piece




Q//;‘Sé b

(e Fo
3G confite

AL CHAUD'S,&-& .

e Esee

< la plece o ©

Médaillon de lotte et St Jacqués
sauce homardine et sa bdchette de carottes

Pavé d'omble chevalier roti
creme de coquillages, poélée de legumes verts
(mange tout, petits pois)

Quenelle de brochet, sauce Nantua

Dos de cabillaud sauce champagne |

VOIMLLLS (JIBIERS

[T VIANDES -

Dinde rétie jus au marron, farce de Noé'l N

Supréme de poularde a la creme de morllles

R&sti de potimarron

Supréme de volaille fermiere a la creme”

Rosti de potimarron

Cuisse de canard confite
Jus de canard réduit, risotto aux cepes

Mitonnée de sanglier sauce grand veneur

gnocchis de butternut et airelles

Tournedos de bceuf fagon Rossini
Jus reduit a la truffe, flan d'échalotes

Ris de veau aux morilles

. 1550€

la piece

7.40€
la piece o}
13.00€. . ..

E] pleee /

Tooe

R piece 5 :
1850€;“”
la plece

13.502

la piece

S350

la piece

17.00€

[ERe)=le]

20.00€

la piece

58.00€

le kg



PIATS CONVIVIAUX + +.

‘Chapon fermier roti 120.00€

Entier ou découpé Label rouge pour 8 personnes la piece :

Poularde fermiere rétie ' 90.00€

Entiére ou découpée Label Rouge, pour5a6 Bpises

personnes ‘ . L
. . "

Nos volailles sont pochées et réties, garnies d'une )
farce fine'sur un lit de marrons au jus. g

CHARCUTIRIES ©

Saucisson lyonnais ' . . 12%9%
e Y -

Cervelas pistaché 2% _ 28.90€ R
le kg A » .

Cervelas truffé 3% 72.00€

le kg

Cervelas truffé 5% 92.20€

le kg

Cervelas forestier %%50%3

Cervelas brioché pistaché 29.50€

le kg

Cochon de lait farci ~ 55,00€ = #t_,, ,
e ’ Lo S T.er””e 9 chevrelji aux girolles ’ﬂ : &
Terrine de chevreuil aux girolles. ..~ - |4f.<3.00€ . o 7 S
. AN e kg

590€

la piece

Quenelle de broch’et— _ '






DESERTS

Mousse chocolat noir, mousse chocolat lait caramel, creme chocolat
blanc, croustillant chocolat blanc, biscuit aux amandes

Pour le Jour de I'an : Ardéchois
Crogquant aux noix, pommes épicées et crémeux aux Mmarrons

\ Mosor i
yessiere

550€

la piece

SE0RS

la piece



LW 5 et
70, avenue du pointdujour
Tél.. 04 78 25 28 91

Pour retrouver les horaires d'ouverture .
de votre boutique, scannez le QR Code
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Cette carte est valable du 18/12/2025 au 11/01/2026 inclus
sous réserve de stocks disponibles
Pour nous permettre de préparer avec un maximum de soins vos commandes
nous vous remercions de bien vouloir nous les confier au plus tard le
dimanche 21/12 /2025 & 13h00 pour Noél
et le lundi 29/12/2025 & 19h00 pour le jour de I'an

Conditions générales de ventes : tout produit périssable doit étre conservé a 3°C.
Les tarifs sont affichés en TTC
Photos non contractuelles
Listes des allergenes en ligne sur notre site.




.

C
O
2,
O

VOus souhaite de

. e




