Spécialités charcutiéres

Gateau de foies de volaille 5,70€ la piece
Sauce financiere
Quenelle de volaille sauce financiere 1 40€ |a piéce

Quenelle de brochet 5,90€ la piece

Quenelle de brochet sauce Nantua  740<€ la piéce

Saucisson brioché pistaché 29,50€ le kg

Cervelas pistaché 28,90€ le kg ﬁ\
Cervelas truffé 72,00€ le kg ‘T‘y
Cervelas forestier 29,50€ le kg (
Saucisson a cuire 22,90€ le kg A X

CARTES DE PAQUES 2026

Du vendredi 3 avril au lundi 6 avril

Viaison
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Paté en crolte de Paques

(volaille de Bresse, insert ceuf de caille)

CEuf norvégien

(fond artichaut, ceuf mollet, sauce cocktail, saumon fumé écossais)
Bouqguet d’asperges

(escalope de saumon frais poché entourant un bouquet d'asperges
vertes, sauce mousseline)

Foie gras de canard maison

Filet de bar roti a la coriandre, beurre de Yuzu
Petits farcis provencaux

Gigot d'agneau confit 7h

Bayaldi de légumes jus au romarin
Parmentier de canard aux cepes

Nid de Pagues au chocolat
Mousseline chocolat sur une génoise
Fraisier

Génoise, creme mousseline a la vanille, framboises fraiches et pates
d’amandes

4890<€ le kg

9,50€ la piece
9,00€ la piece

154,00 le kg

15.50€ la part
18.00€ la part

10.50€ la part

4.00€ la piece

4.50€ la piece

A l'approche de Paques, toutes nos équipes sont impatientes de vous
présenter nos délicieuses propositions pour célébrer Cette féte en
famille ou entre amis. Notre menu de Paques offre une sélection
d'entrées traditionnelles, de plats savoureux et desserts festifs pour

cléturer votre repas

Un agneau haut de gamme dans une région d'exception
I'agneau du baronet du Limousin bénéficie de 'Indication
Géographique Protégée (IGP), nég, élevé et abattu dans la région
du Limousin selon un cahier des charges strict reconnu pour sa
tendreté, sa saveur unigque et sa parfaite parfumation

Gigot 6 a 8 personnes
Raccourci 4 a 5 personnes

Parisien 3 a 4 personnes
Souris

Epaule gigotée
roulée

découpé (pour tajine ou autres préparations)

Carré a partir de 4 cotes
Noisette d'agneau en réti 4 a 8 personnes
Collier et poitrine (navarin, tajine ou couscous)

35,95€ le kg
36,95€ le kg

37,95€ le kg
29,95€ le kg

32,95€ le kg
36,95€ le kg
36,95€ le kg
39,95€ le kg
46,95€ le kg
18,95€ le kg

Des recettes sont a votre disposition sur notre site

WWW.maisonvessiere.com
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