
Menus de la semaine Du 21/04 au 24/04

Dos de merlu beurre d’échalotes, fondant de carottes…..…………………………………….…………11,00€ pièce
Allergènes: poisson, lait, blé, sulfites, œuf – Merlu origine Océan Atlantique sud-est

Pavé d’ombre chevalier rôti beurre citron, fondue d’épinards…………………………….…....…13,00€ pièce
Allergènes: poisson, lait, blé, sulfites– Omble chevalier origine  Islande

Gardiane de bœuf à la provençale, bavarois de tomates au basilic…….……..12,60€ pièce
Allergènes: lait, blé, œuf, sulfites –Bœuf origine France

Tajine de volaille à la marocaine, semoule de blé………………………..…….…..….…10,00€ pièce
Allergènes: lait, blé, céleri - volaille origine France

Tête de veau sauce gribiche et ses légumes……………..…………………..………….…….. 10,50€ pièce
Allergènes: moutarde, sulfites, œuf- Tête de veau origine France, langue de veau origine UE

Animation couscous samedi
Allergènes: Lait , blé - Poulet  origine France, Agneau origine France, bœuf origine France

Pour toute commande de plat, merci de vous adresser à nos vendeurs!!!
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