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Le coin du fromager
(à la pièce ou sur plateau, prix selon composition)

St Marcellin 3.80€ la pièce
St Félicien 7.00€ la pièce
Comté 32.05€ le kg
Picodon 4.45€ la pièce
4 vents 4.90€ la pièce
Rigotte de Condrieu 3,15€ la pièce

3.15€

Pour chaque produit identifié d’un*  :Nous vous demandons un minimum de 4 personnes et un délai de 48h.
(toutes nos recettes sont fabriquées à la commande à base de produits frais. Nous organisons notre travail 
et nos productions sur une base minimum de 4 personnes.
Sachez que pour un plus petit nombre et sur des délais plus courts votre boutique vous propose chaque 
jour des entrées, plats et garnitures. N’hésitez pas à consulter vos vendeurs.
Le délai pour les produits identifiés ** est de 72h et 4 personnes
Carte valable du 05/05/2026 au 04/10/2026

DESSERTS
Tarte citron 4 personnes 16,00€ la pièce
Impérial 4 personnes 20,80€ la pièce
Impérial 6 personnes 32,40€ la pièce
Tarte aux pommes 48morceaux 35,00€ la plaque
Tarte aux abricots 48 morceaux 35,00€ la plaque
Crème brûlée 3.70€ la pièce
Flan caramel 2.80€ la pièce
Mousse au chocolat 3.45€ la pièce
Fondant au chocolat 3.10€ la pièce
Plateau de mignardises 12 pièces    13,80€

18 pièces     20,50€

SPECIALITES LYONNAISES
Gâteau de foie de volaille 5.70€ la pièce
Sauce financière
Quenelle de volaille sauce financière 1.40€ la pièce
Quenelle de brochet 5.90€ la pièce
Quenelle de brochet sauce Nantua 7.40€ la pièce
Saucisson brioché pistaché 29.50€ le kg
Cervelas pistaché 28.90€ le kg
Cervelas truffé 3% 72.00€ le kg
Saucisson à cuire 22.90€ le kg
Cervelas forestier 29.50€ le kg



APERITIFS ou COCKTAIL DINATOIRE
Burger bœuf limousin 1.60€ la pièce
Croque-monsieur à la truffe 1.60€ la pièce
Navette (saumon, crudités, foie gras, fromage) 1.70€ la pièce
Plateau de charcuteries
▪ Formule classique 5,80€ la part
(jambon blanc, jambon cru, rosette, pâté de campagne, pâté croûte cocktail)
▪ Formule luxe 8,50€ la part
(jambon blanc truffé, jambon de Parme, golfetta, terrine de foie gras/girolles

, pâté en croûte cocktail)
Plateau de toasts12 pièces 20,00€

24 pièces 40,00€
Feuilletés apéritifs 44,00€ le kg
Mini quiche/ mini pizza 1,00€ la pièce

PATISSERIES SALEES
Quiche jambon 3.75€ la pièce 
Quiche chèvre épinard 3.70€ la pièce
Quiche fromage 3.70€ la part
Quiche provençale 3.70€ la part
Pissaladière 17,50€ le kg
tomate/oignons

Cake jambon/olives 19.90€ le kg

PLATS CONVIVIAUX
Lasagne 9.50€ la part
Lasagne saumon/épinards 25,20€ le kg
Lasagne d’aubergines 22,00€ le kg
Moussaka 10.50€ la part
Tomates farcies et son riz 16.40€ le kg
Aubergines farcies et son riz 20.40€ le kg
Hachis parmentier 16.80€ le kg
Cannelloni 18.90€ le kg
Couscous* 10.50€ la part
Paella* 10.50€ la part
Tajine d’agneau semoule 16,00€ la part

PLATS CUISINES
Bœuf bourguignon* 30,80€ le kg
Blanquette de veau* 40,90€ le kg
Sauté de volaille crème de champignons* 29,90€ le kg
Ris de veau aux morilles* 58.00€ le kg
Cuisse de lapin à la provençale* 11,10€ la part
Sauté de veau aux girolles* 41.90€ le kg
Filet de bar à la coriandre beurre de Yuzu 15,50€ la part
Petits farcis provençaux
Pavé de saumon sauce vierge 11,50€ la part
Dos de cabillaud sauce champagne 12,00€ la part
Parmentier de canard aux cèpes 10,50€ la part
Suprême de volaille à la crème 11,00€ la part
Gratin dauphinois
Cuisse de poulet basquaise 9,00€ la part

LEGUMES ET 
ACCOMPAGNEMENTS
Gratin dauphinois 5.50€ la part
Gratin de chou-fleur 20,45€ le kg
Gratin de pâtes 18,40€ le kg
Purée de pommes de terre 12,40€ le kg
Purée de patates douces 18.00€ le kg
Rattes 18.50€ le kg
Pommes dauphine 21,90€ le kg
Flan de courgettes 4,00€ la part
Tatin de légumes 4.50€ la part
Tians de légumes 24,00€ le kg

ENTREES FROIDES
Foie gras de canard 13,00€ la part
Bavarois de tomates fromage frais 6,00€ la pièce
Sablé au romarin/ pipette de basilic
Médaillon de saumon 10,50€ la part
Saumon fumé 10,80€ les 100gr
Miroir des tropiques au foie gras 7,00€ la pièce
(pain d’épices, compotée de mangue, foie gras et gelée de mangue)
Terrine de légumes mayonnaise aux herbes   6,30€ la part

ENTREES CHAUDES
Soufflé au fromage 4,00€ la pièce
Coquille St Jacques 13,00€ la pièce
Bouchée à la reine 5,00€ la pièce

Formule salades
200gr/personne 5,80€ la part

Formule viandes froides
3 viandes 6,00€ la part
(Bœuf, veau, veau farci, porc, dinde)
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